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ORGU COREK

5-6 su bardagi elenmis un
20 gram yas maya

4 corba kagigl kaymak
150 mililitre sivi yag

2 adet yumurta

1 su bardagi ilik su

1 cay bardagdi ilik st

2 corba kasi§i toz seker

1 tath kagig tuz

Igi igin:

Beyaz peynir

Dilediginiz pizza malzemeleri
Dilerseniz zeytin ezmesi
Uzeri igin:

Susam

Chia tohumu

Oda sicakliginda beklettiginiz malzemeleri un hari¢ yogurma kabina alin. 1 adet yumurta sarisini ayirin.
Malzemelerin Gzerine yavas yavas unu eleyerek yogurmaya baslayin. Yumusak hamuru tezgaha alin ve Uizerine
unu serperek 10 dakika daha yogurun. 3 ya da 6 beze yapin. Bezelerin lizerini 6rterek 30 dakika bekletin.

Ic malzemeleri hazirlayin.

Yumurta sarisina 1 kasik soguk su ekleyin ve ¢irpin. Bezenin birini hafif unlanmig tezgahta uzun pide seklinde
acin, ortasina uzun sekilde i¢c malzemesini yerlestirin, Gzerini kenarlardan ortaya dogru kapatin. Rulo seklindeki
¢coredi ek yeri alta gelecek sekilde firin tepsisine alin. 2 adet daha rulo hazirlayip sag 6rgiisu gibi 6rtin, Gzerine
yumurta sarisi surtn.

Firniagin, finn 180-190 derecede isinirken ¢oreklerin tzerine susam ve chia tohumu serpin. Firin derecesini
150-160 dereceye getirip 30 dakika kadar yavas yavasg igini gekerek kabaran ¢oregi 190 dereceye getirerek
pisirin. Uzerini 6rtin, iIindiginda dilimleyerek servise alin.
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