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ORGU COREK

450 gun

1 poset instant maya

150 g yumusak margarin

1 cay kasigi tuz

150 mi ilik sit

Ici igin; ]

100 g AYTAG KLASIK SUCUK

Unu eleyin, mayayi ekleyin ve karistirin. )

Margarin, tuz ve sutl ekleyip iyice yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda 40-50 dakika bekletin.
Sucuklari kiigik kipler seklinde dograyin. Mayalanan hamuru tekrar yogurun ve 3 esit pargaya bélun.
Hamur pargalarinin her birini yarm santim kaliniginda ve 40 cm uzunlugunda agin.

Uzerlerine dogranmis s AYTAG KLASIK SUCUK [?]lari serpin ve rulo seklinde sarin.

Rulolari yaglanmis firin tepsisine birbirine paralel koyun.

Ug kisimlarini birlegtirip sag 6rglist seklinde gevsek 6rin.

Uzerine zeytinyagi siirtip 25-30 dakika dinlendirin.

Onceden 180 derecede isitiimis firinda yaklasik 20-25 dakika Uzeri kizarana kadar pisirin.
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