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ORGANIK POGACA

2 Adet organik yumurta

1 Su Bardagi Ev yapimi yogurt

1 Su Bardag@i Dogal veya organik zeytinyagi
1 Tatl Kagigi Himalaya tuzu

3 Su Bardagi Organik tam bugday unu

1 Tath Kasigi Karbonat

Yumurtalardan birinin sarisini Gzerine stirmek Uzere ayirip, kalanini yogurma kabina alalim. Himalaya tuzunu
icine katip elimizle karigtiralim. Yogurt, zeytinyagi, un ve karbonati ekleyip kulak memesi yumusakliginda hamur
elde edene kadar yoguralim. Hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar kopartip elimizle yuvarladiktan sonra,
yagl kagit serilmis firin tepsisine siralayalim. Uzerlerine yumurta sarisi sirip 170 derecelik firnda 15 dakika
pisirip servis yapalim.
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