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OREOLU MAGNOLIA

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 litre st

1.5 paket oreo biskiivi

2 yemek kagsigi un

2 yemek kagigi misir nisastasi

1 paket krema (200 ml)

1 paket vanilya

1 yumurta sarisi

1 su bardagindan biraz az toz seker

Oncelikle genis bir tencerenin igerisine yumurta sarisi, nisasta, sit, toz seker ve unu alin. Tim malzemeleri
topaklanma kalmayacak sekilde karistirin. Ocagin altini yakin ve géz gz olana kadar pisirin. Vanilyayi ekleyip
karistirin. Ocagin altini kapatin ve dinlenmesi igin kenara alin. Biraz soguduktan sonra kremay! ekleyin ve
mikserle ¢irpin. Oreolari rondodan gegirerek kiglk pargalar haline getirin. Kase veya kup bardaginin igerisine
ilk olarak hazirladiginiz kremay! ekleyin. Orta kismina oreo parcalarini ekleyin. Arasina bir tane bitiin oreyo
ekleyin. Dilerseniz 2. katina ayni sekilde yapabilirsiniz. Son olarak (izerine kalan kremayi dokiin. Uzerini gekilmis
oreo ve 1 adet butlin oreo ile sUsleyerek sogumasi i¢in buzdolabinda bekletin. Magnolianizi soguk olarak servis
edebilirsiniz.
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