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OREOLU KEK

https://migros.com.tr

3 adet yumurta

2/3 su bardagi seker

200 gr. tereyad

200 gr. bitter cikolata

2 cay kasig kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay bardagi un

2 yemek kagsidi kakao

1 paket oreo biskivi

1. Oncelikle tereyagimizi eritiyoruz.

2. Erittigimiz tereyaginin igine minik pargalar halinde kirdigimiz ¢ikolatalar ekliyoruz.

3. Ocagi kapatip eriyene kadar karistiriyoruz.

4. Bir yandan ¢iprma kabina yumurtalar ve sekeri ekleyip mikserle képlrene dek cirpiyoruz.

5. Ardindan tereyag ve ¢ikolatali karigimi vanilya, kakao ve ununu ekleyip hafifce gok az karigtiriyoruz.
6. Yaglanmig borcama veya kek kalibina harcimizi dékuyoruz.

7. Uzerine elimizle parcaladigimiz oreolari ekleyip.

8. 180 dereceye ayarladigimiz firinda yaklagik 30-40 dakika pigiriyoruz.

9. Pisirme sdresi firninizin marka ve modeline gére degisebilir.

10. Pisen kekimiz ilidiktan sonra servise hazir.
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