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OREOLU CUPCAKE

https://migros.com.tr

125 gr. tereyagdi

165 gr. pudra sekeri

1 paket vanilya

2 adet yumurta

185 gr. un

25 gr. kakao

1 paket kabartma tozu
160 ml. sut

100 gr. damla gikolata
12 adet oreo

100 gr. damla gikolata
12 adet oreo

3 adet yumurta beyazi
220 gr. pudra sekeri
60 ml. su

1 cay kasigi krem tartar

. Yag, sekeri ve vanilyayl mikserle kivam alana kadar karigtirin.

. 2 tOm yumurtayi ekleyin ve karistirmaya devam edin.

. Unu, kakaoyu, kabartma tozunu ve stl ekleyin.

. Damla c¢ikolatayi ekleyin.

. Tekrar karistirip cupcake kaliplarina dékup pisirin.

. Diger taraftan sekeri, suyu, krem tartari sos tenceresine alip seker eriyene kadar karigtirin.
. Daha sonra yumurta beyazlarini ekleyip mikserle karigtirin.

. Kivam alana kadar devam edin.

9. Cupcakeler firndan ¢ikinca sogutup Uzerine kremayi sikin.

10. Son olarak kenarlarina oreo ekleyip servis edin.
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