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ORDEKLI ROLL
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Ordek Gogsu 1 Adet

Taze Sogan 2 Adet
Avokado 1 Adet Ufak Boy
Salatalik 1 Adet Orta Boy
Yufka 1 Adet

Noodle 100 gr

Havug 1 Adet Blyuk Boy
Taze Fesleden 5 - 6 Yaprak
Taze Kekik 1 Gorba Kasig!
Sivi Yag 250 ml

Susam Yagi 1 Corba Kasig
Karigik Kuru Baharat

Onceden isitigimiz firina, pisirmeye hazir hale getirdigimiz taze baharat, susam yagi ile marine ettigimiz 6rdek
gdgsuni 25 dakika pisiriyoruz.

Pisen drdek gdgstini sogumaya biraktiktan sonra ince dilimlere ayirip igine, ince dogranmis taze sogan ve taze
baharatlari ekliyoruz.

Dért parcaya boldigumuz yufkalarin igine, énce avokado dilim salatalik ve dilimledigimiz érdek etleri sarp,
kizartmalik yagimizin igine birakiyoruz.

Garnitiir olarak kullanacagimiz noodle, istedigimiz kivamda haglandiktan sonra igine jilyen dilimledigimiz (kibrit
¢OpU seklinde) kabak, havug ve arzu ettigimiz élglide baharati da ilave ediyoruz.
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