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ORDEK YAHNI

WWW. ilic.com.tr

Ordek But 1 Adet
Arpacik Sogan 100 g
Sarimsak 1 Bas
Havug 1 Adet
Kereviz Sapi

Taze Kekik

Bebek Patates 200 g
Kestane Mantari 100 g
Kdltdr Mantar 100 g
Shitaki Mantari 100 g
Zeytinyag!

Tereyagi

Tuz

Karabiber

Eti bir slire karamelize edin. Sirayla iri dogranmis sebzeleri ekleyin, baharatlandirin ve karistirin. Suyunu verin
ve 2 saat kadar pigirin.
Servis dncesi Isitmak Uzere kenara alin. Mantarlar harli ateste soteleyin ve érdekle sunun.
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