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ORDEK TASKEBABI

Ordegin yagdh kisimlarini parca parga ve diizenli bir bicimde dograyiniz. Ustiine tuz, biber ve istediginiz baharati
ekerek bir gece dinlenmege birakiniz. Ertesi gln kani ve suyu sizildUkten sonra sodan suyu ile karistirip atese
pismegde koyunuz. Pigince bir tabaga istif edip sofraya getirip sicak sicak yeyiniz.
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