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ORDEK ROTI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Ordek agir kokulu ve yaglidir. Pigirilmeden 6nce sirke, mercankdsk, tane karabiber karigiminda 2-3 saat
bekletilir. Ordek pigirilirken ve servis yapilirken portakal, elma gibi meyveler ve gesitli soslar da kullanilir. Bunlar
Ordegin agir kokusunu, hos olmayan lezzetini hafifleterek daha lezzetli hale gelmesini sadlar. Ordek uygun bir
kaba konur. Pigsirme zamanina dikkat edilerek sicak firina yerlestirilir. Pisme stresince 15 dakikada bir kontrol
edilir ve gevrilerek her tarafinin esit olarak pismesi saglanir. Pigmisligini anlamak igin suyunun rengine bakilir.
Ordegin karnina bir et catali batirilir. Butlar agadiya gelecek sekilde dik tutulur. Iginden akan su renksiz ise
pismigstir. Akan su pembe ya da renkli ise pismemistir. Sicak olarak servis kabina alinarak servis yapilir.
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