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ORDEK PASTILLA (FAS)
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1 adet yerel 6rdek
Pirasa
Baklava yufkasi
Pudra sekeri
Maydanoz
Nane

Taze sogan

2 adet kuru sogan
Taze zencefil
Sarimsak
Yildiz anason
File badem
Toz zerdecal
Karanfil
Yenibahar
Chili biberi
Yumurta
Defne yapragi
Muskat

Koruk suyu
Sebze suyu
Kuru kignis
Tereyagdi
Salatasi igin:
Tarhun
Dereotu
Maydanoz
Nane

Nar

Pomelo
Pekmez
Kirmizi sirke
Zeytinyad!

I¢ harg igin 6rdekleri diidiiklii tencerede yagda iki tarafli kizartacak sekilde mihtirleyin.

Ordegi tencereden alip kiip kiip dogranmis sogan ve pirasalari ekleyip kavurun.

Sarimsaklari ekleyip kavurmaya devam edin.

Taze zencefil, yildiz anason, zerdegal, karanfil, yenibahar, chili biberi, defne yapradi ve kuru kisnisi ekleyip
kavurmaya devam edin.

File bademi ilave edin.

Urinleriniz iyice kavrulduktan sonra ¢ikardiginiz érdekleri icine ekleyip, koruk suyu, sebze suyu ve toz muskat
ekleyip dudiiklindn kapagini kapatin.

Ordekler pisene kadar kapali sekilde devam edin.

Onlar pigserken yaninda servis edeceginiz salata i¢in maydanoz, nane, nar, pomelo, dereotu ve tarhun
ayikliyoruz.

Salata sosu i¢in pekmez, kirmizi sirke ve tuzu ¢irparken zeytinyagi ile kivam almasini saglayin.

Pisen 6rdegimizi didikleyin kalan posasi ve suyunu stiziip pirasalarini ayirin.

Ordek etleri, pirasa ve 6rdek pisme suyunu yumurta sarisi ile baglayin.

Baklava yufkalarini pisireceginiz kalibin ylizeyini yaglayarak baglayin.

Yufkalari kat kat olacak gekilde yaglayarak dizmeye devam edin.

Uclinci kata geldiginizde 6rdekli harci yerlestirin.

Kalan baklava yufkalaryla Gst kapagini tamamlayip 6nce kalibin i¢inde sonra ac¢ik sekil Gzeri kizarana kadar
pisirin.

Cikardiktan sonra pudra sekeri ve targini Uzerine serpip kizgin bir sis ile baklava deseni verin.

Ot salatasi igin battin ayikladigimiz yesillikleri bir salata kasesinde yaptigimiz vinegrate sos ile harmanlayip
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