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ORDEK PASTILLA (FAS)

https://www.acunn.com

Baklava hamuru igin:
Un

Yumurta (Opsiyonel)
Yogurt (Opsiyonel)
Su

Tuz

Hamuru acarken kullanmak igin:
Nigasta

Iciigin:

Yumurta

Ordek

Sarimsak

Pirasa

Zerdecal

Yildiz Anason

Chili Biber

Kisnis

Defne Yapragi
Muskat Cevizi
Karanfil

Beyaz Uzim Suyu
Marakes salata igin:
Zeytinyad!

Havug

Kus Uzimu

Bal

Taze Sogan
Portakal

Limon

Haglanmig Nohut
File Badem

Taze Kignis

Nane

Kimyon

Kuru Zencefil

Toz Targin

Kuru Kignis

Dolma Bahari

Toz Paprika
Sarimsak

Tuz

Uzeri icin:

Pudra Sekeri
Targin

Un, su, tuz kullanarak baklava hamuru agilir.

Ordek etini, zerdecal kisnis ile kaplayip soguk bir tencerede muhdrliyoruz.

Geri kalan malzemeleri ve mihUrledigimiz érdek etini didikli tencere koyup hasliyoruz.

Salatasi i¢in, havuglari ince sekilde rendeliyoruz

Kus Gztmlerini sicak suda bekletiyoruz.

Taze soganlar ki¢Uk sekilde kesiyoruz.

File bademleri kavuruyoruz.

Bal, zeytinyag, limon suyu, limon kabugu ve portakal suyu ile tim baharatlar karigtirarak salata sosunu
hazirliyoruz.

Tdm malzemeleri birlestiriyoruz.

Baklava hamurlarini 2.5 kat olacak sekilde tepsinin altina diziyoruz; yaptiimiz 6rdegi tiftik ederek icindeki
pirasalar ile birlikte 2 yumurta sarisi kullanarak baglyoruz

Baklava hamurunun icine i¢ harcimizi koyuyoruz ve Uzerini kapatip firina veriyoruz.
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Firinda ters diz edip pisirdigimiz hamurun Gstine pudra sekeri ve targini karistirip déklyoruz ve sicak bir sis
yardimi ile seklini veriyoruz.
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