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ORDEK KURABIYELER

500 gr un

300 gr margarin

150 gr seker

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

Yarim ¢ay kasigi toz findik
Yarim ¢ay kagigi vanilya

1 adet limon kabugu rendesi
200 gr sari renkte seker hamuru
1 fiske istenilen gida boyasi

Margarin, seker ve vanilyayi derin bir kasede karistirin. Yumurtayi ilave edin. Un, toz findik, limon rendesini de
ekleyip hamuru 1-2 dakika karistirin. Streg filme koyup 30 dakika buzdolabinda bekletin. Hafif un serpilmis
tezgahin Gizerinde agin ve érdek kalipla kesip, ortalarina kirdanlar koyun. 160 derecede isitilmis firinda pisirin.
Sari seker hamurunu merdane yardimiyla agin ve ayni érdek kalibini kullanarak kesin. Hamuru kurabiyenin
Uzerine bir miktar bal yardimiyla yapistirin. Ordegin gézlerini gida boyasi ile yapin.
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