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ORDEK GOGSU

2 adet 6rdegin g6égus kismi
5 [2 6 dis sarimsak

2 dal taze Biberiye

Tuz

Karabiber

Servis igin:

Yesillik veya salata
Haslanmis patates dilimleri

Ordek géguislerinin yagh deri kismini bir bigakla ince ince gok derin olmadan kesin.

Tavayi kizdirdiktan sonra eti ilk dnce yagl kismi gelecek sekilde tavaya yerlegtirin ve orta isiya alin.

Etler kizarirken Gzerine tuz, karabiber, soyulmus sarimsak ve biberiyeyi ilave edin.

5-6 dakika kadar pisirdiginiz yagh kismi, alta gelecek sekilde cevirin.

Cam bir firin kabina yerlestirip, Gzerine folyo kapayin. 150 derecelik énceden isitiimig firnda 10-15 dakika kadar
pisirin.
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