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ORDEK BURNU (IZNIK BURSA)

iznik Belediyesi

1/2 Su Bardagi Su

1 Paket Kabartma tozu

2 Su Bardagi Un

1 Olgu zeytinyadi

2 Yemek Kasigi Uzim Pekmezi
Serbet igin:

1 Su Bardag seker

1 Su Bardagi su

Yarim Limon

Un, su, zeytinyadi ve kabartma tozu ile hamur elde edilir, hamurdan ceviz biyukliginde parcalar koparilarak
oval sekil verilerek yaglanmis tepsiye dizilir, kurabiyelerin tizerine pekmez slrllerek orta sicakliktaki firnda
Uzeri kizarincaya kadar pisirilir.

Serbeti icin seker ve su bir tencerede kaynatilir, ocaktan almak izere limon suyu ilave edilerek sogumasi
beklenir, firndan sicak olarak ¢ikarilan kurabiyelerin Gzerine dokdlur, serbetini cekmesi icin tepsinin Uzeri
kapatilir.

Tatllann Gzerine istege gére pekmez surilerek serviss yapllir.

Not: Serbeti geleneksel olarak ayni élgllerde pekmez ve su ile hazirlanmaktadir.
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