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ORDEK BUGULAMA

1 tane temizlenmig tim 6rdek
1 demet maydanoz

1 kasik salca

1 kasik tuz -karabiber

2 kaslk margarin

1 kasik kekik

1 kase haglanmig kereviz

Temizlenmig, igi ¢cikarilip yikanmig olan 6rdek palazinin igini, digini tuz ve biberle ovduktan sonra kati ve cigeri,
maydanozla birlikte érdegin karnina sokun. Ayaklarini gerisine gegirin. Ordegi varsa gelik tencereye yoksa
normal bir tencereye alin; 1 yemek kasigi yag ve 1-2 bardak su koyun, salgayi katin. Kaynamaya baslayinca gok
kisik ates Uzerinde yumusayana dek pigirin. Gerekiyorsa biraz daha sicak su ekleyin. Pisen 6rdek palazini kol,
but ve gdgls olmak Uzere pargalara ayirip tabaga kerevizleri koyun Gzerine érdegimizi yerlegtirin. Uzerine
tenceredeki sosu dokup servis yapin.
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