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ORCIK (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

Cevizli sucuk olarak da bilinen Orcik; bagbozumunda, Elazi&apos;da yoreye has lizimlerden geleneksel
usuller kullanilarak yapilir.

EylUl - Ekim aylarinda baglardan toplanan tziimler "saik" adi verilen havuzlarda ezilerek sirasi ¢ikartilir. Siraya,
yOreye has toprak (bulamag topragi) katilarak kaynatilir. Kaynayan siranin kefi (képdk) alinir. Un ilave edilir,
bulamag haline gelinceye kadar pisirilir.

Bir tarafta da taze ceviz icleri dérde bollnerek iki metre uzunlugundaki pamuklu iplere igne yardimi ile takilir. Bu
ipe takilan cevizler, bir tahta gitaya, U¢ veya doért dizi olacak sekilde iplerin iki ucu baglanr.

Hazirlanmig bulamag, bir teste (¢ok buylk legen) dokilir. Tahta ¢itaya bagli cevizler sicak olan bulamaca
batirilir. Sonra uygun bir yere asilarak glneste kurumaya birakilir. Bu iglem, 20 dakika arayla 4-5 defa
tekrarlanir. Sonra birkag giin glineste kurutulur. Kuruyan orcikler son olarak 20 - 25 cm boyunda kesilerek hazir
hale getirilir.
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