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ORALETLİ PASTA

4 su bardağı süt
1 su bardağı nişasta
1 su bardağı toz şeker
1 paket kakaolu bisküvi
İKİNCİ KAT:
2 su bardağı süt
2 su bardağı su
1 su bardağı toz şeker
1 su bardağı oralet (portakal, vişne, limon vs.)
Üzerini süslemek için fındık, fıstık vs.

Sütü, nişastayı, toz şekeri karıştırın. Ateşte katılaşıncaya kadar pişirin. Derince cam bir kabı ıslatın pişirdiğiniz
kremanın yarısını dökün. Üzerine bisküvileri dizin, dondurun. Dolapta 1 saat bekletin. Diğer bir tencerede suyu,
sütü, nişastayı, şekeri karıştırın, ateşte katılaşıncaya kadar pişirin. Donan sütlü tatlının üzerine yarısını dökün
tekrar bisküvi dizin kalan yarısını üstüne döküp dolapta 1 gece bekletin. Arzuya göre üzerini süsleyin.
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