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ORALETLI PASTA

MALZEMELER:

2 yumurta,

1 kahve fincani siit

1 kahve fincani seker,

1 tatl kasidi amonyak soda

1 kahve fincani erimis margarin,
aldigi kadar un

HAMURUN YAPILISI:

1- Yukaridaki malzeme karistirilir. Aldigi kadar unla orta yumusgaklikta hamur yapilir. Yarim saat dinlendirilir.
2- Dort esit pargaya ayrilir. 2 mm. Inceliginde yuvarlak agilip, firinda birer veya ikiser pisirilir.

3- Sicakken Uzerlerine krema surulip Ust Uste kapatilir. En Uste dévilmus findik, ceviz veya hindistancevizi
serpilir. Yumusak kalmasi icin UGzeri blyUk bir tencere ile 6rtlGr.

KREMA:

15 corba kasigi seker,

3 ¢corba kagsi@i oralet

4 corba kasigi pirin¢ unu,

1 ¢corba kasigi nisasta

Yarim kiicUk paket margarin (65 gr.)
3 su bardagi su,

1 yumurta

BASKA BIR KREMA:

2 yumurta

1 su bardagi seker

2 kasik nisasta

750 gr. sut (3,5 su bardagi)

1 klicUk paket margarin (125 gr.) (Yapiligi oraletli krema gibidir.)

KREMANIN YAPILISI:
Bir tencereye yumurta, oralet, seker, piring unu, nisasta konup karistirllir. Yavas yavas su ilavesi ile karigtirilarak
pisirilir. Atesten alininca yag konur. Sicak olarak kullanilir.

Esenlikler...
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