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ORALETLI PASTA

4 su bardag st

1 su bardagi su

1 su bardag seker

1 su bardagi nisasta

1 su barda@i portakalli oralet
1 su bardagi seker

1 su bardagi nisasta

5 su bardagi su

2 paket kakaolu petibdr

2 ¢orba kasig margarin

Bos tencereye 1 ¢orba kasigi margarini sit 1 su bardadi su 1 su bardagi seker ve nisastayi koyup kaynayincaya
kadar pisirip sogumaya birakalim.

Bagka bir tencerede petibér hari¢ kalan malzemeyi kaynayincaya kadar pigirelim.

Genis bir tepsiyi 1slatip oraletli muhallebinin yarisini ddkelim, Uzerine kaplayacak sekilde pedibér dizelim,
Uzerine beyaz muhallebinin yarisini dékelim, Gzerine pedibér dizelim, Uzerine kalan beyaz muhallebi, tGizerine
son pedibdrleri dizelim ve en Uste kalan oraletli muhallebiyi dékelim.

Bir sure dindendirdikten sonra servis edelim.
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