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OPERA

https://uno.com.tr

1 adet UNO Sade Pastaban
150 gr damla ¢ikolata

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

2 yemek kasigi granil kahve
100 g dogranmis bitter cikolata
1 su bardag st

80 ml sivi krema

Y2 su bardag toz seker

1 adet yumurta beyazi

1 yemek kasidi granll kahve
100 g tereyadi

1 ¢corba kasigi su

1 paket cikolatal sos

Kahveli surup igin 1[?ler su bardag su ve toz sekeri kaynattiktan sonra grandil kahveyi ekleyin.

Ganaj kremasi i¢in, kremayi kaynattiktan sonra ¢ikolatayi ekleyin.

Tereyagl kahveli krema icin toz sekerle suyu 10 dakika kaynatip bal gibi bir kivam elde edin. Yumurta beyazini
kabartip, surubu kabarmig yumurta beyazlarina yavasca sicim gibi akitin. Ayni zamanda mikserle de karistirin.
Karisim soguyana kadar mikserle karigtirmaya devam edin. Tereyad ve granul kahveyi de ekleyin. Cikolatali
sosu tarifine gére hazirlayin. _ _

UNO Pastaban[?inizin tiim katlarini surupla islatin. Ik kata tereyagli kremayi siirlip ikinci kati kapatin. Ikinci
katin Uzerine ganaj kremasini strtin. Son kati da kapattiktan sonra pastanizin Gstiind hazirlamis oldugunuz
cikolata sosu ile kaplayin. 1 saat buzdolabinda dinlendirdikten sonra servis yapmaniz tavsiye edilir.
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