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OOPSIE EKMEGiI
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3 adet yumurta

100 gram krem peynir

1 cay kasigi kabartma tozu
Tuz

Yumurtalarin sarisini ve beyazini ayirin.

Yumurta beyazlarini ve tuzu yogun bir kivam alana kadar mikserle ¢irpin.

Dider yandan yumurta sarilarini, peyniri ve kabartma tozunu iyice girpin.

Bu karigimin yarisini, yumurta beyazi ve tuz karigimina ilave edin.

Bu ekmegin en 6nemli noktasi, iki karigsimi séndirmeden alttan Uste dogru spatula ile yavasca karigstirmaniz.
Kalan karigimi da dokerek, tamamen homojen olana kadar yavag yavas karigtirin.

Dikdértgen bir firin tepsisine yagh kagit serin.

Karigimi 6 esit pargada yuvarlaklar halinde yerlestirin. Dilerseniz muffin kaliplarinda da pigirebilirsiniz.
Onceden 150 derece isittiginiz firinda, Ustl kizarana kadar pisirin.

4-5 saat dinlendirdikten sonra tiketebilirsiniz.

Not: Adini ve tarifini yanlis yapilan bir ekmekten aldigi séylenen oopsie ingilizce 'amanin’ gibi bir tinlem anlamina
geliyor.
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