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ONURLU PASTA

150 Gr Sana Hamurigi
1 Bardak toz seker

1 Bardak st

1 Adet muz

1 Yemek Kasigi nisasta
1 Adet vanilya

5 Adet kayisi

1 Adet kremsanti

3 Bardak un

4 Adet yumurta

1 Adet kabartma tozu
1 Bardak YOGURT

1 Cay Bardagdi sicak su

Yumurtalarin aklarini sarilar karigtirmayacak gekilde ayiriyoruz. Aklar bir gimdik tuz ile cam veya metal blytk
bir kase de mikserle hafif kdpurene kadar ¢irpiyoruz. eririlmis SANA MARGARIN ekleyip ¢irpiyoruz Tozsekerin
yarisini bu karigima ekleyip iyice kabarip sertlesene kadar ¢irpmaya devam ediyoruz. Karigsim mikseri
kaldirdigimiz da seklini koruyabilmelidir. Ayri bir kase de yumurta sarilarini kalan tozsekerle yine kabarip agik
sari hale gelene kadar ¢irpiyoruz. Yumurta sarili karisima yumurta aklarini ekleyip spatula ile karistiriyoruz. Unu,
kabartma tozu ve vanilya ile birlikte karigimin Gzerine eleyin ve yine spatula ile veya genis tahta kasik ile
havasini séndirmeden karigtiriyoruz. Firin tepsisini hafif yaglayip firn kagidini seriyoruz Karigimi diizgiin spatula
ile tepsiye 1-2 cm. kaliniginda olana dek yayiyoruz (tepsinin tamamina sererseniz hamur ince olabilir). Onceden
isitilmis 170 derecelik firnda 15-25 dakika kadar hafif kabarik kizarana kadar pisiriyoruz. Pandispanya piserken
kremamizi hazirliyoruz. Un, nisasta, toz seker sirl orta boy bir tencerede tek ¢irpici ile karigtirarak orta ateste
pisiriyoruz. En son vanilyayi ekleyerek sogumaya birakiyoruz. soguyunca kremsantiyi ilave edip 3-4 dakika daha
¢irpiyoruz. Firindan ¢ikan pandispanyanin il sicaklgi gidince kiigtk kipler halinde dogradigimiz muz ve kayislyi
serpistiriyoruz. Kisa kenardan baglayarak bir yandan firin kagidindan ayirarak rulo yapiyoruz. Dikdértgen bir
servis tepsisine alip soguduktan sonra dilimleyerek servis yapiyoruz.
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