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ONIKi KATLI KOMBE (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Undan hamur yapilir. Yufka agilir. Bir tepsinin dibi eritilmis yagla yaglanir. Sonra hangi tir i¢ kullanilacaksa
(cevizli, gekerli, piringli, kavurma etli, soganli vb.) o i¢ hazirlanir. Tepsinin dibine bir kat biraz kalinca agiimig
yufka serilir. Uzerine i¢ konulur. Bir kat yufka, bir kat i¢ konularak 12 kat yapilir. En Gste gelen yufka da biraz
kalinca agilir. Ustteki yufkanin Gizeri eritilmis yagla yaglanir.

Ocakta kor ates hazirlanir ve yere yayilir. Uzerine kdmbenin yerlestirildigi tepsi konur. Bunun tzerine bir ekmek
saci kapatilir. Sacin Ustlne yine kor ates yidilir. Tezek de yidilarak yavas ateste igin i¢in pismesi saglanir.
Kizardiginda tepsi sacin altindan ¢ikartilir, bigakla dilimlenir ve servis yapilir.

ML® Papalak Kémbesi icin tiklayin
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