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ON KIZARTMASI YAPILMIS PATATESLERIN
DEPOLANMASI

On kizartmasi yapilmig olan patatesler kullanilacagi zamana gére iki sekilde depolanirlar :

Eger cok uzun slre bekletiimeyecekse 6n kizartma yapildiktan sonra, yadi kagit havlu arasinda yadi alinarak
kapall bir paket icerisinde soguk bir ortamda (buzdolabi gibi) bekletilirler.

Eger uzun sire bekletilecekse, 6n kizartma yapildiktan sonra, yagi kadit havlu arasinda alinarak kapali bir paket
icerisinde derin dondurucuda dondurularak bekletilirler. Bu sekilde bekletilen patatesleri servise almadan dnce
¢6zilme sdrelerinin iyi hesap edilmeleri gerekir. Glnki ikinci kizartmadan sonra bekletiimemelidir ve sicak
olarak servis yapilmalari gerekir.

Depolanan patateslerin her iki sekliyle de servisten dnce yemege sicak olarak ¢ikartiimalarina dikkat edilmeleri
gerekir.

Ayrica bekletme siiresi ve ortaminda, 6n islem yapilmig patateslerin kararmalarini énlemek igin haglamalarda
limon suyu kullanilabilir.llk kizartmasi yapilmig olan garnitirlerin, havasi iyice alinmak suretiyle kapall paketlerde
bekletilmeleri gerekir.
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