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OMLETTE EMMENTALOISE

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

2 adet yumurta

25 g. tereyagi

2 cay kasigl tuz

2 cay kasigl karabiber

50 g. kagar peyniri rendesi
100 g. emmental peynir
Besamel sos

25 g. krema

Porselen bir kabin igerisine yumurtalari tek tek kiriniz.

Tuzu ve istege bagl olarak karabiberi ekleyerek, sarilari ile aklari iyice karigincaya kadar ¢irpiniz.

Omlet tavasina tereyagi koyup eritiniz. Girpilmis olan yumurtalari ilave ediniz.

Bu arada tavada devamli sallayarak her tarafinin ayni oranda pismesini, tavaya yapismamasini ve glizel renk
almasini saglayiniz.

Emmental peyniri kalip halinde keserek veya rendeleyerek hazirlanan sade omletin Gzerini kaplayiniz.

Ust firnda hizla kizartiniz.

Gok az besamel sos, peynir rendesi ve ¢irpilmis kremayi karigtirarak muntazam bir sekilde omletin etrafina
koyunuz.

Sicak olarak servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:96748 « adi:Omlette Emmentaloise « génderen:Saadet « indirme tarihi:08.04.2025 - 02:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/omlette-emmentaloise-vt70867
https://img.lezzetler.com/yuklenen/omlette-emmentaloise-96748.jpg
http://www.tcpdf.org

