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OMLETTE AUX LARD

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

2 adet yumurta

25 g. tereyagi

2 cay kasigl tuz

2 cay kasigl karabiber
50 g. pastirma

Pastirmalar dograyiniz ve kendi yaginda kizartiniz.

Porselen bir kabin igerisine yumurtalari tek tek kiriniz.

Tuzu ve istege bagl olarak karabiberi ekleyerek, sarilari ile aklari iyice karigincaya kadar ¢irpiniz.
Omlet tavasina tereyagi koyup eritiniz. Girpilmis olan yumurtalari ilave ediniz.

Pismesi tamamlanmak tzere iken kizartilan pastirmalari omletin i¢ine koyup katlayiniz.
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