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OMLETTE AUX FINES HERBES

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Giglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

2 adet yumurta

25 g. tereyagi

2 cay kasigi tuz

2 cay kasigl karabiber
2 adet yesil sogan

4-5 dal maydanoz

4-5 dal dereotu

Sogdan, dereotu ve maydanozu yikayip ayiklayarak, ince ince dograyiniz

Yumurtalari ¢irpiniz ve ¢irpilan yumurtalarin igine dogranmis yesillikleri ilave ediniz. Tekrar karigtiriniz.
Omlet tavasina tereyad koyup eritiniz. Cirpilmig olan yumurtalari ilave ediniz, pigiriniz.

Hazirlanan omleti igine konan yesil malzemelerle sisleyerek sicak servis yapiniz.
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