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OMLETTE AU FROMAGE

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

2 adet yumurta

25 g. tereyagi

2 cay kasigl tuz

2 cay kasigl karabiber
50 g. rendelenmis peynir

Porselen bir kabin igerisine yumurtalari tek tek kiriniz.

Tuzu ve istege bagl olarak karabiberi ekleyerek, sarilari ile aklari iyice karigincaya kadar ¢irpiniz.

Omlet tavasina tereyagi koyup eritiniz. Girpilmis olan yumurtalari ilave ediniz.

Bu arada tavada devamli sallayarak her tarafinin ayni oranda pismesini, tavaya yapismamasini ve glizel renk
almasini saglayiniz.

Omletin pismesi tamamlanirken ortasina boydan boya rendelenmis peyniri ilave edip katlayiniz.

Istenirse Uzerine ince kesilmig peynir cubuklari ile sisleyiniz.
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