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OMLETLI SALATA

4 Kisilik

Gerekli malzeme:

6 yumurta

4 dal maydanoz

2 dal feslegen

2 dal dereotu

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kasiJi rendelenmis kasarpeyniri
2 taze sogan

10 kiraz domates

Yarim demet roka

1 demet taze kekik

2 corba kagsiJi konserve tane misir
3 ¢corba kasiJi zeytinyadi

1 tath kasigdi sirke

Tuz

Maydanoz, feslegen ve dereotunu temizleyip kiyin. Yumurta, otlu karisim, un, peynir ve 1 tutam tuzu gukur bir
kapta cirpin. 18 cm ¢apindaki bir teflon tavayi yagdlayip karisimdan bir kepce ilave edin ve ince bir omlet pigirin.
Malzeme bitene kadar islemi tekrarlayip omletleri hazirlayin ve sogutun. Omletleri serit seklinde kesin. Taze
soganlar temizleyip dograyin. Domatesleri ortadan ikiye kesin. Domates ve soganlar teflon tavada hafif
sotele-yin. Rokay temizleyip yaprak yaprak ayirin. 2. Sogan, domates, misir ve rokay salata kasesine alin. Serit
omletleri ilave edin. Kalan zeytinyag, sirke ve tuzu bir k&sede ¢irpip salatanin Gzerine gezdirin. Kekik dallariyla
sUsleyip servis yapin.
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