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OMLETLI KEBAP :

Malzeme:

Yarim kilo kugbasgi et
Yarim limon

1 orta domates

1 demet maydanoz

1 bardak sicak su

Biraz tuz Karabiber, kekik
1 gorba kagigi (silme) margarin,
OMLET ICIN:

6 yumurta

2 corba kasi! jetalin
biraz tuz

1 defne yaprag

Yapiligt:

Tencereye etleri, limon suyunu, yagi, kekik ve defne yapragini koyun. Etler, saldiklari suyu ¢ekene kadar orta
ateste pismeye birakin. Sonra 8-10 dakika kavurun. Tuzu, biberi, kabuklarini soyup minicik dogradiginiz
domatesleri ve suyu koyun. Ve suyunu gekip iyice pigsene kadar ortadan az ategte pigirin. Incecik kiyilmig
maydanozu ilave edip karistirin, indirin. Ote yandan, yumurtalar gukur bir kaba kirip tuz ilave edin. Ve ¢atalla 5 -
6 defa carpin. Blyukce bir tavaya nejetalini koyup kizdirin. Carptiginiz yumurtalar dokip, tavayi sallayarak
omleti pisirin. Ortasina, hazirladiginiz etleri koyup Gzerine omleti kapatin. Ve tabaga alip hemen servisi yapin.
(Tavaniz kiicUkse, omleti iki defa pisirin.)
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