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OMLETLI ETSUYU (ALMAN)

8 kisilik

Feslegen, sogancik, maydanoz, sigirdili, kekik gibi otlardan olusan 1 bag yesillik,
1 bas sogan,

2 yemek kasigi zeytinyagi,

tuz,

iri 6gUttimas karabiber,

toz hintcevizi,

1-2 yemek kasidi limon suyu,

4 yumurta,

4 yemek kasigi parmesan peyniri,
2 litre etsuyu.

Yesillikleri yikayip kurutun. Sogani soyun, yesillikle birlikte ince ince kiyin ve kizgin zeytinyaginda éldurtn. Tuz,
karabiber, hintcevizi ve limon suyu ile tadlandmn. Yumurtalar parmesan ile ¢irpin, dikkatlice yesilligin Ustiine
doékan, hafif kanistinin ve kisik ateste katilagsmaya birakin. Omleti tavadan ¢ikartin ve sogumaya birakin. Tavsan
ve mantar sekilleri kesin. Etsuyu kaynatin. Omlet pargalarini gorbaya koyun.
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