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OMLETLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur

4 adet yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

3 su bardagi su

Bulgur yikanir, suyu szdlUr, 1 ¢corba kasigi tereyagnda 3 dakika kavrulduktan sonra tuz, karabiber ve su katilir.
Kapak kapatilir, 12-15 dakika pisirilir. Yumurtalar kirilir, ¢irpilir. Tavaya tereyadi konur, eriyince ¢irpilmis
yumurta dékillr. Katilasana kadar psirilir. Sonra kasigin ucuyla pargalara ayrilir. Pigsen pilava eklenir ve
karigtirilir.
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