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Omlet yapilacak yumurta taze olmalidir.

Omlet kahvaltida kullanilacaksa 2 yumurtadan, hors[?ld oeuvre (ordovr) olarak kullanilacaksa 3 yumurtadan
hazirlanmalidir.

Omlet yapiminda kullanilacak yumurtalarin aklari ve sarilari kdpUik kdpik oluncaya kadar ¢irpilimalidir.
Hazirlanan yumurtalarin pismesi en az 10 dakika i¢inde yapilmalidir.

Omletin pisecegi tava; kuru ve temiz olmalidir.

Tavanin ¢apl yumurta sayisi ile orantili olmalidir. Omlet yapiminda 15 -20 cm. ¢apinda tava kullaniimalidir.
Omletin tuzu pisecegi zaman konmalidir.

Yumurtanin tavaya yapigsmamasi igin, yag iyice kizdinimaldir.

Tavaya bir seferde konulacak yumurta sayisi en fazla 3 adet olmalidir.

lyi bir omletin sekli diizgiin, iyi pismis, yumusak ve pembe renkte olmalidir.

Omletin katki maddeleri (bacon, jambon, peynir gibi) arzuya gdére yumurtalarin igine konularak pisirildigi gibi,
pisirilen omletin arasina da konabilir.

Omlet sicak olarak servis yapillir.

Fotograf "gul" tarafindan gonder|ld| 20 03.2024
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