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OMLET VE SALAMLI SANDVIC

2 adet bazlama

1 yemek kasigdi biber salgasi

12 dilim AYTAG - FISTIKLI DANA SALAM
4 adet yumurta

100 g beyaz peynir

3 dal maydanoz

4 yemek kasigi sut

3 yemek kasigi siviyag

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

Kirmizi pul biber

1 Bazlamalari enine ikiye bdlin ve 4 parga elde edin. Daha sonra her pargayi yuvarlak kismindan diiz kisma
dogru enlemesine tamamen bdlmeden ikiye kesin.

2 Arasina biber salgasi surdn.

3 Beyaz peyniri kiiglk kipler halinde dograyin.

4 Maydanozu yapraklarina ayirin.

5 Yumurtalari bir kaseye kirin.

6 Uzerine sit, beyaz peynir, maydanoz, tuz, ¢ekilmis tane karabiber ve kirmizi pul biber ilave edin, ¢irpin.
7 Siviyad bir tavaya alin, kizdirin.

8 Uzerine yumurtal karigimi dékiin ve onla arkali pisirin.

9 Omleti dilimleyin.

10 Sandvig ekmeklerinin tabanina ticer dilim AYTAG - FISTIKLI DANA SALAM yerlestirin.

11 Uzerine omleti ilave edin ve servis yapin.
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