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OMLET VE SALAMLI SANDVİÇ

2 adet bazlama
1 yemek kaşığı biber salçası
12 dilim AYTAÇ - FISTIKLI DANA SALAM
4 adet yumurta
100 g beyaz peynir
3 dal maydanoz
4 yemek kaşığı süt
3 yemek kaşığı sıvıyağ
Tuz ve çekilmiş tane karabiber
Kırmızı pul biber

1 Bazlamaları enine ikiye bölün ve 4 parça elde edin. Daha sonra her parçayı yuvarlak kısmından düz kısma
doğru enlemesine tamamen bölmeden ikiye kesin.
2 Arasına biber salçası sürün.
3 Beyaz peyniri küçük küpler halinde doğrayın.
4 Maydanozu yapraklarına ayırın.
5 Yumurtaları bir kaseye kırın.
6 Üzerine süt, beyaz peynir, maydanoz, tuz, çekilmiş tane karabiber ve kırmızı pul biber ilave edin, çırpın.
7 Sıvıyağı bir tavaya alın, kızdırın.
8 Üzerine yumurtalı karışımı dökün ve önlü arkalı pişirin.
9 Omleti dilimleyin.
10 Sandviç ekmeklerinin tabanına üçer dilim AYTAÇ - FISTIKLI DANA SALAM yerleştirin.
11 Üzerine omleti ilave edin ve servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:113896 • adı:Omlet ve Salamlı Sandviç • gönderen:Göksen • indirme tarihi:14.05.2025 - 05:53

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/omlet-ve-salamli-sandvic-vt83387
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/omlet-ve-salamli-sandvic-113896.jpg
http://www.tcpdf.org

