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OMLET SUFLESI

Omlet suflesini yapmak igin, yumurta sarisi, seker ve limon kabugu rendesini iyice karistirdiktan sonra kar haline
getirilmis yumurta akini katiniz.

Karisimi yaglanmig tepsiye dokip, Ustind bir bigcakla dizlestirerek dnceden isitilmis firinda pigiriniz.

Sufleyi firndan ¢ikarir gcikarmaz servis ediniz; yoksa sufleniz ¢okecektir.
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