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OMLET PiZZA

8 adet yumurta

2 iri domates

2 bas sogan

3-4 dis sarimsak

10 adet tuzlu sardalya balig

Yarim su barda@ kasar peynir rendesi
2 corba Kasigi kati yag

Yeterince tuz, biber, zeytin

YAPILISI:

Soganlari ¢cok ince kiyiniz. Sarmisagi ayiklayip iyice dévinlz. Kati yagda sogan ve sarmisagi karigtirarak
sarartiniz. Ayr bir kaba yumurtalari kirip, ¢irpiniz. Girptiginiz yumurtayi sogan ve sarimsagin Gzerine dokip
karistiriniz. Atesinizin kisik olmasina dikkat ediniz. Omletiniz katilagsmaya yUz tutunca atesten ¢ekiniz. Uzerine
ince ince kestiginiz domates dilimlerini yerlegtiriniz. Kagar peyniri, rendesini serpiniz. Tuzlu balik ve siyah
zeytinlerin ¢ekirdegini ¢ikararak susleyiniz. ki dakika kadar kizgin firinda tutup, sicak sicak ikram ediniz.

Not: Sulu sevenler, firina koymadan énce ¢ok az pisirmelidir omleti.

© lezzetler.com tarif no:44032 « adi:Omlet Pizza « gdnderen:can can « indirme tarihi:19.05.2024 - 14:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/omlet-pizza-vt33290
http://www.tcpdf.org

