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OMLET PizzA

https://www.yum-bir.org

4 adet yumurta,

1 kibrit kutusu blyUkliginde tavuk gégsu, ¢ok ince dogranmig
1 tath kasidi kuru sogan

2 adet mantar

Tuz

Kekik

Karabiber

1,5 ¢ay kasigi un

Yarim ¢ay kasigindan az kabartma tozu

1 tath kasidi sivi yag

1 tath kasidi tereyad

1 adet domates

1 kibrit kutusu biyUkliginde kasar peyniri

Tavada ince dogranmig soganlar bir miktar yag ile kavrulur. Tavuklar ilave edilerek kavrulmaya devam edilir.
Domates, mantar ve baharatlar atilarak biraz daha kavrulur. Ayri bir kapta ¢irpilmis yumurta, un, kabartma tozu
diger tavada kavrulan malzemenin Ustlne dokaldr. Bir miktar pistikten sonra tizerinde ince dilimler halinde
kesilmis kasar peyniri konarak pisirilir. Istege gére domates ve salatalikla servis yapilir.
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