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OMLET PIDE

100 gr kiyma

1 adet ufak kuru sogan
1 adet ufak domates

3 adet yumurta

3 tath kasig tuz

1 corba kasigi siviyag

Once 1 gorba kagidi siviyag tavaya aktarilir, ince kiyilmis sogan ve kiyma ilave edilir. Kiyma suyunu birakip
cekene kadar kavrulur. Tuz ve rende domates atilir, bir ka¢ dakika sonra atesten alinir. Yumurtalar gukur bir
kaba kirilir, az bir tuz atilir ve tamamen pargalanana kadar ¢irpilir. Tavaya 2 ¢orba kasigi siviyag konur. Isininca
yumurta akitilir. Hemen ardindan kavrulan kiyma yayilir. Yumurta donana kadar pisirilir.
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