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OMLET

5 adet yumurta

1 kasik tereyag

Yarim demet maydonoz
1'er cay kasidi tuz karabiber

5 yumurtayi porselen bir kaseye kiriniz. Kiyilmig maydanoz, tuz, karabiber, atiniz. Catalla iyice ¢irpiniz. Orta
bulyUklUkteki bir tavaya findik kadar yagd koyunuz. Tavanin her tarafinin yaglanmasini temin ediniz. Yag kizinca
yarim su barda@ yumurta karisimindan doékinitiz. Tavanin her tarafina yayiniz. Orta yumusaklikta pisince tavada
3'e katlayip servis tabagina ters ¢eviriniz. Beyazpeynir, kasarpeyniri, domatesli, haglanmig patatesli, mantarl,
cigerli, bébrekli omletlerde ayni yapilir. Koydugunuz malzemeye gore isim alir. Peynirli omlet, patatesli omlet,
mantarli omlet, gibi.
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