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OMLET

6 yumurta

8-10 dal maydanoz

1,5 ¢orba kagsigi siviyag
1 cay kasigi tuz

Yumurtalari derin bir kAseye kirip ak, sariya karisacak kadar ¢arpiniz. Kiyilmis maydanoz, tuz ve arzuya goére
karabiber katip karigtiriniz.

Blylkge bir tavaya 1/2 gorba kagigi yag koyup hareket ettirerek her tarafinin yaglanmasini saglayiniz.
Karigimdan tavaya bir kepge dokunuiz. Kapak érterek hafif hararetli 1sida sertlesinceye kadar pisiriniz. Uge
katlayip servis tabagina aliniz. Digerlerini de ayni sekilde hazirlayiniz.

ML® Biberli Omlet icin tiklayin
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