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OMLET
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2 adet yumurta

2 yemek kasigi sit (istege bagh)

Tuz

Karabiber

1 tath kagigi tereyagi veya 1 yemek kagigi sivi yag
Istege bagl malzemeler:

Rendelenmis kasar peyniri

Dogranmig sebzeler (domates, biber, mantar)
Jambon

Sucuk

Bir kaseye 2 adet yumurtayi kirin.

Uzerine sut ekleyin (omleti daha yumusak yapar).
Tuz ve karabiberle tatlandirin.

Girpici veya gatal yardimiyla iyice karistirin.

Orta ateste bir tava isitin ve tereyagini veya sivi yagi ekleyin. Yag tamamen eriyip tavanin yiizeyine yayildiginda

tavaniz hazrr.

Girpilmis yumurtayi tavaya dokin ve bir spatula ile hafifge karistirarak pismesini kontrol edin.
Alt kismi pisip Ust kismi hala hafif sivi oldugunda, Gzerine ekstra malzemelerinizi serpin (6rnegin peynir veya

sebzeler).

Omletin bir tarafini spatula ile diger tarafin Gzerine kapatin. (Dilerseniz agik sekilde de birakabilirsiniz.)

Omleti dikkatlice tabaga alin. Sicak servis edin.
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