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OMLET

2 yumurta

1/2 cay bardag sut
1 tath kasidi un

1 cay kasigi tereyadi
Tuz

Karabiber

Yumurtalari tuz ve karabiberle birlikte ¢irpin,

St ekleyip iyice karigana kadar ¢irpmaya devam edin,

En son unu ekleyip plrizsiz bir kivam alana kadar ¢irpin,

Tereyagdini 20 cm&apos;lik bir tavada eritip kizdirin,

Cirpilmig yumurta karigimini tavaya dokup tavayi egerek her yanina esit sekilde yayilmasini saglayin,
Istediginiz kivami alana kadar pigirin,

Ikiye katlayip (isterseniz bu asamada arasina peynir koyabilirsiniz) servis tabagina alin.
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