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OMLET NISUVAZ

6 yumurta

1 corba kasigi zeytinyagi

1 klicUk sogan (ince dogranmig)

1 dis sarimsak (dévulmus)

2 blyuk domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ayiklanmis ve dogranmig)
3 anculez filetosu (dogranmis)

8 siyah zeytin (¢ekirdekleri ¢ikarilip dogranmig)
1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

2 corba kasigi soguk su

15 gr (1 ¢orba kagsiJi) tereyagi

ZeytinyaQi orta boy bir tavada kizdiriniz. Sogan ve sarimsagi ekleyip, arasira karigtirarak 5-6 dakika, soganlar
yumusak ve pembe olana kadar pigiriniz. Domates, angiiez ve zeytinleri katiniz. Arasira karigtirarak 3 dakika
daha pisirdikten sonra, tavayi atesten alip bir kenarda sicak olarak saklayiniz.

Yumurta, tuz, biber ve suyu, orta boy bir kasede ¢atalla iyice dévinuz.

Yagdi buyUk bir omlet tavasinda kizdiriniz. Yumurtali karisimi akitip karigtirarak, birkag saniye dibinin biraz
tutmasini bekleyiniz. Atesi kisiniz. Spatulayla omletin kenarlarini kaldirip tavayi éne dogru egerek, Ustteki
pismemis kismi tavaya akitiniz. Tavayi diiz olarak yeniden atese oturtup, omletin dibinin biraz tutmasin
bekleyiniz.

Anclezli harci omletin yarisinin Ustline bogaltip tavayi dne dogru egerek, spatulayla omletin 6teki yarisini yarim
daire biciminde, harcin Ustine katlayiniz.

Tavay atesten indirip, omleti isitilmig bir servis tabagina kaydiriniz. Omleti ikiye yada Uge kesip servis ediniz.
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