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OMLET KEKI

10 adet yumurta

1 yemek kasigi sut

1 su barda@i krem peynir
50 gram parmesan peyniri
1 adet kabak

1 adet kirmizi biber

2-3 adet taze sogdan

2-3 yaprak taze feslegen
3-4 dal roka

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi pul biber
30 gram tereyagd

Kabaklari, taze soganlari ve biberi kiiglk parcalar halinde dograyin ve tavada tereyag ile kavurun. Yumurtalari
bir kapta ¢irpin, karabiberini ve tuzunu ilave edin. Girpilan yumurtalari tavada 4 adet krep olacak sekilde pigirin.
Bir kasede krem peynirle st karigtirin. Igine tuz, karabiber, pul biber ve ince kiyilmig feslegen ekleyip
karistirmaya devam edin.

Bir servis tabadinda her bir krep arasina peynirli karisimdan ve sote ettiginiz sebzelerden koyun. En son
eklediginiz krebin Uzerini roka ve ince ince dilimlenen parmesan peyniri ile stsleyip servis yapin.
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