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OMLET BURGER

https://www.yum-bir.org

6 adet yumurta

1,5 yemek kagsigi kasarpeyniri
2 adet domates

150 gr. beyaz peynir

1 tutam dereotu

1 tath kasidi tereyagi

1 tutam maydanoz

Tuz

Karabiber

Kimyon

Kirmizi toz biber

Yaklasik yarim ¢ay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi un

Patatesler haglandiktan sonra kabuklan soyularak catalla ezilir. Tereyadi kagar peyniri ve tuz ilave edilerek pire
haline getirilir. Igerisine karabiber, kimyon, ince dogranmig dereotu ile maydanoz ilave edilerek yogrulur. Bir
parmak kalinliginda yuvarlak bir gekil verilerek el ile agilir. Ayri bir kapta beyaz peynir, tuz, kirmizi toz biber, ince
kiyilmig maydanoz karistirilarak yine bir parmak kaliniginda yuvarlak bir sekil verilerek el ile acilir. Ug ayn
kasede ikiser yumurta, un, kabartma tozu ve tuz ile ¢irpilarak klasik omlet pigirilir. Pisen her omlet yuvarlak
sekilde ayni kapta kesilir. Yuvarlak sekilde hazirlanan malzemeler omlet -patates puresi- peynirli harg- omlet
seklinde servis tabagina Ust Uste dizilerek burger haline getirilir. Sislemede arzuya gore salatalik domates,
zeytin, dereotu, kirmiz ve yesil biber, ket¢ap, mayonez kullanilir.
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