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OMLET AU GRATIN

1 kahve fincani misir unu

1 cay bardagi sit

tuz

karabiber

2 yumurta (aki sarisi ayrilacak)
biraz tereyagi

ici:

2 kahve fincani rende peynir
1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi sit

tuz

karabiber

biraz hardal

Misir ununu sit ile kaynayana kadar karigtirin. Baharati ve biraz pistikten sonra yumurtalarin sarilarini ilave edin.
Bagka bir kabin iginde yumurtalarin beyazlarini iyice girparak, karigima ekleyin. Bir tavanin iginde tereyagin
kizdirin, bu karisimi igine bosaltin. Alti st iyice kizarsin. Ote yanda, peyniri ve tereyagini sit ile eritin, baharat
ilave edin. Peynir karigsimini omletin ortasina koyun, omleti ikiye katlayin ve servis yapin.
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