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OMER PASA PILAVI

2 adet tavuk g6gsu

3 su bardag piring

1 su bardagi bezelye

1 tath kasidi safran

1 tath kasigi cencefil

2 yemek kagigi badem igi
1 yemek kasigr cam fistigi
2 yemek kagsidi margarin
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Piringleri ik tuzlu suda bekletin. Bademleri suda bekletip kabuklarini soyup yagda pembelestirin. Tavuklari
uzunlamasina dograyip yikayip stiztin. Tavuklari tencereye alip tizerine 3 bardak su koyup 20 dakika
hagslayin.Tencerede yag: eritip piringleri 10 dakika kavurun .Uzerine kavrulmus badem, zencefil, safran,
karabiber, tuz ve haglanmis bezelyeleri ilave edin. KlicUk ki¢ik dogradiginiz tavuklar da koyup 5 bardak su
ekleyin. Kisik ateste pisirin pilavi 10 dakika dinlendirdikten sonra servis yapabilirsiniz.
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