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OMAG (GAZIANTEP)

https://www.gaziantepmutfagi.org

3 adet kuru agma ekmek (yufka)

1 adet sogan

2-3 dis sarimsak (istenirse)

4 adet iri domates

2 adet Antep peyniri

1 demet maydanoz

Y2 yemek kasigi domates salcasi

Y2 yemek kasi§i biber salcasi (istenirse)
3 yemek kasigi toz kirmizibiber

Y2 yemek kasi§i sadeyag veya tereyagi
Y2 tath kasig tuz

2 tath kasig karabiber

Yufka ekmekleri madeni para blyukliginde kirip bir tarafa koyun.

Maydanozu irice dograyip bir tarafta bekletin.

Sogan ve sarimsag! ince ince dograyin ve yogurmak icin uygun bir tepsi veya legen icine koyun.
Domateslerin kabuklarini soyup kig¢uik kiigtk dograyin.

Antep peynirini de ufak kipler halinde kesin.

Tepsiye ekleyin.

BUtln bunlarin Gstline sadeyag, tuz, karabiber, domates ve biber salgasi ile toz kirmizibiberi ekleyerek birbiriyle
karistirin ve iyice yogurun.

Son olarak ekmek pargalarini ekleyin.

Maydanozu da katin ve ancak karisacak kadar yogurarak avucunuzda sikarak sekil verin.
Hemen servis yapin.

Not: Antep peyniri bulamazsaniz, érgi peyniri, hellim peyniri, dil peyniri gibi peynirlerden birini kullanabilirsiniz.
llkbahar ve yaz aylarinda maydanoz yerine 10-15 adet kiyilmis kérpe asma yapragi koyarak bambagka bir
lezzet elde edebilirsiniz.

Kat kat, yaprak yaprak kuru ekmek, Gaziantep mutfaginin vazgecilmez lezzetlerinden biridir.

Kis i¢in hazirlanan kuru ekmek, el altinda ¢abucak bir seyler hazirlamak gerektiginde her zaman imdada yetisir.
Omag kivamini kuru ekmekten alir.

Bekletilirse ekmek hamurlasir ve tadini kaybeder, bu ylizden hemen tiiketmek gerekir.

Omac bekletilirse cok kisa zamanda hamur olur ve istenen lezzeti vermez.

Dilerseniz sadeyag yerine birka¢ kasik sizma zeytinyadi da kullanabilirsiniz.

Mevsiminde taze tarhun otu da katabilirsiniz.
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