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OMAG (CORUM)
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4 adet yumurta

3 corba kasigi tereyagi
2 adet yufka veya lavag
Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

Kiyilmig maydanoz
Kirmizi biber

Tereyagini bir tavaya alin. Eriyen tereyagina elinizle pargalara ayirdiginiz yufkalari atip rengi degigene kadar
kavurun. Uzerine ¢irpiimis yumurta, tuz ve karabiber ekleyip hizlica karigtirin. Yumurta pistikten sonra ocaktan
alip Uzerini ince kiyllmig maydanoz ve kirmizi biberle susleyerek servis yapin.

Not: Sivas, Yozgat ve Gorum illerinde yapilan omag; ogmag, homag olarak da adlandirilir. Sevilen bir kahvalti
yemegi olan omag orijinal hali ile sac yufkasi kullanilarak hazirlanir.
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